APELBRANDSMAKSATT CHOKLADTRYFFEL

Chokladtryfflar gar att smaksdtta pd en
massa vis. HAr far de en fyllig, fruktig
smak av Abelbrand.

110 G GRADDE
Y2 VANILJSTANG
80 G GLYKOS
250 G MORK CHOKLAD
(KAN ERSATTAS AV 350 G VIT CHOKLAD ELLER 300 GRAM MJOLKCHOKLAD)
50 G SMOR
CIRKA1MSK APELBRAND

(KAN OCKSA BYTAS UT MOT LITE RIVET APELSINSKAL,
PEPPARKAKSKRYDDOR ELLER PEPPARMYNTSOLJA)

Koka upp gridde, vaniljsté&ng och glykos. Bryt chokladen 1 bitar
och lagg den i graddblandningen. Tillsatt smoret. Ta kastrullen
fran plattan. Om du vill smaksitta tryffeln hdller du 1 en skvitt
Apelbrand. Stidll smeten i kylskdpet for att stelna. Forma smeten
till kulor. Avsluta med att rulla tryfflarna i exempelvis siktad
kakao. Forvara tryfflarna i kylskap.

Det hir receptet finns ocksd i1 kokboken ”"Mickes sdta”.



