CHOKLADFONDANT
Servera gdarna den harligt rinniga
chokladfondanten tillsammans med vaniljglass
och farska bdr.

INGREDIENSER:
250 G MORK CHOKLAD
250 G SMOR
5 AGGULOR
5 AGG
125 G SOCKER
75 G MJOL

Smalt choklad och smor i ett vattenbad. Vispa adgg, aggulor och
socker 1latt. ROr ner 1 chokladblandningen.

Sikta ner vetemjolet i blandningen. ROr forsiktigt om mellan
varven. Fordela smeten i formar. Anvand helst silikonformar, men
dven en muffinsplat fungerar bra.

Baka 1 190 grader i 4 minuter. Ta fondanterna ur ugnen. L&t svalna
cirka 10 minuter innan du stjdlper upp dem ur formarna. Fondanten
ska vara rinnig innuti.

Det hir receptet finns ocksd i1 kokboken ”"Mickes sdta”.



